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PAN PRIMO DOLCE PASQUALE ALL'OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA PRIMO
PAN PRIMO EASTER CAKE WITH PRIMO EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

I mandorli sono fioriti e la Pasqua si avvicina. Ecco la speranza di una nuova primavera
racchiusa in un prodotto speciale e inedito: il dolce pasquale all’'olio extra vergine di oliva
Primo Frantoi Cutrera in una originale ed elegante confezione in latta decorata con le
classiche maioliche Siciliane.

The almond trees have blossomed and Easter is approaching. Here is the hope of a new
spring enclosed in a special and original product: the Easter cake with Primo extra virgin olive
oil by Frantoi Cutrera in an original and elegant tin box decorated with classic Sicilian
majolica.

1. Informazioni Generali / General Information

Informazioni / Prodotto dolciario da forno a lievitazione naturale con olio extra vergine di oliva 6,8%; /
Information Naturally leavened baked confectionery with extra virgin olive oil 6,8%;
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Ingredienti /
Ingredients

Ingredienti della pasta (83%): scorze di arancia candite (scorze di arancia, sciroppo di
glucosio, zucchero), Farina di frumento, tuorlo d'uovo fresco da galline allevate
all’aperto, olio extra vergine di oliva 6,8%, zucchero di canna, lievito madre naturale (farina
di frumento, acqua), acqua, emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi di origine
vegetale, miele italiano, sale aroma naturale (bacche di vaniglia). Ingredienti della glassa
(17%): zucchero, albume d’uovo fresco da galline allevate all’aperto, mandorle, farina di
mandorle, olio di oliva, farina di riso, farina di mais, amido di riso. / Ingredients of the
pastry (83%): candied orange peel (orange peel, glucose syrup, sugar), wheat flour, free-
range fresh egg yolk, extra virgin olive oil 6,8%, cane sugar, natural yeast ( wheat flour,
water), water, emulsifiers: mono and diglycerides of vegetables fatty acids, Italian honey,
salt, vanilla pods. Ingredients of the icing (17%): sugar, fresh egg whites from free-range
hens, almond, almonds flour, olive oil, rice flour, corn flour, rice starch.

Condizioni di

conservazione /

Maintenance
conditions

Termine minimo di conservazione = 6 mesi. Conservare in un luogo fresco e asciutto lontano
da fonti di calore e di luce; / Shelf life = 6 months. Keep in a cool and dry place away from
sources of light and heat;

Caratteristiche
chimico-fisiche /
Chemico-physical

Umidita / Moisture: 26,5g/100g
Attivita dell’acqua (aW) / Water activity: 0,86

characteristics
Al Frumento, uova e mandorla. Prodotto in uno stabilimento che utilizza anche prodotti a
Allet%ens base di frutta secca a guscio, latte e soia; / Wheat, egg and almond. Produced in a facility

that uses also milk, nuts, milk and soy products;

Caratteristiche /

Features

Il PanPrimo dolce pasquale si presenta con una consistenza soffice all'interno ma croccante
all’esterno, il sapore dolce & bene bilanciato. L'aroma di scorza di arance si bilancia
perfettamente con la vaniglia. L'assenza di conservanti e coloranti consente di degustare un
prodotto genuino; / PanPrimo Easter cake has a soft internal and crusty external consistency
with a sweet and well balanced flavor. The aroma of orange peel is perfectly balanced with
vanilla flavor. The absence of preservatives and dyes allows you to taste a genuine product;

Usi / Uses

Utilizzare come dessert o per merenda e colazione; / Use as dessert or for snack and
breakfast;

2. Informazioni Prodotto / Product Information

Formato / Format

Latta in alluminio (avvolgimento
prodotto: sacchetto in poli-propene
chiuso con clip metallico) / Alluminium
tin ( product wrap: poly-propene bag
closed with clamp clip)

Dimensioni prodotto (lunghezza x larghezza x altezza) / product size
(lenght x width x height)

300x200x130 mm

Peso netto / Net weight

7509/ 26,5 oz

Peso sgocciolato / Drained weight -

Peso lordo / Gross weight -

Capacita / Capacity

Codice articolo / Item code

7002L

Codice EAN 13 / EAN 13 code

8030853070020

3. Informazioni Imballo Primario / Primary packaging Information
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Pezzi per latta / Items per tin

1

Peso lordo latta / Gross tin weight

1,45 Kg / 50 oz

Dimensioni latta (diametro x altezza) / Tin size (diameter x height)

250x380 mm

4. Informazioni Imballo Secondario / Secondary packaging Information

Pezzi per scatola / Items per box

1

Peso lordo cartone / Gross box weight

1,8Kg/ 630z

Dimensioni cartone (larghezza x profondita x altezza) / Box size (width x

300x260x430 mm

depth x height)

ITF 14 cartone / Box ITF 14 08030853070020

5. Informazioni Pallettizzazione / Pallet Information

Caratteristiche pallet / Pallet features 80x120 cm 100x120 cm
Cartoni per strato / Boxes per layer 11 -

Strati per pallet / Layers per pallet 5 -
Cartoni per pallet / Boxes per pallet 55 -
Prodotti per strato / Products per layer 11 -
Prodotti per pallet / Products per pallet 55 -

6. Valori Nutrizionali Medi/Nutrition Facts

100 g di prodotto contiengono: /100 g of product contain:

Energia / Energy 1581 kJ / 376 kcal
Grassi / Fat 143 g

- di cui acidi grassi saturi / of which saturates 3,39
Carboidrati / Carbohydrate 53,79

- di cui zuccheri / of which sugars 34,19
Proteine / Protein 7,89
Sale / Salt 0,19

6. Tabella dei parametri microbiologici / Microbiological parameters table

PARAMETRI / PARAMETERS

VALORI (UFC/g) / VALUES (CFU/g)

Lieviti / Yeast

<100

Muffe / Molds

<100

Carica batterica totale / Total bacterial load

< 1000

UFC = Unita formanti colonia / CFU = Colony forming unity
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7. Matrice delle revisioni / Review matrix

Il riesame della presente scheda tecnica €& effettuato periodicamente ogni 3 anni o in corrispondenza di
intervenute modifiche; / The review of this technical information data sheet is carried out periodically

every 3 years or in correspondence with changes;
DATA REVISIONE / REVIEW DATA | DESCRIZIONE REVISIONE / REVIEW DESCRIPTION

N. 00 del 02-03-2021 | Emissione; / Emission;

www.frantoicutrera.it



